
  
 
 
 
 
 
VORSPEISEN           
 
 Büffelmozzarella mit Tomate und Rucola     

    
Gebratener Black Tiger Garnelenspieß              

  auf Gemüsetaboulee und Limonencrème 
 
 Carpaccio vom Rinderfilet                 
  Olivenöl, Pfifferlingssalat 

gehobelter Parmesan 
 
 Hors d’œuvre varié (an der Theke zubereitet)              

 Mailänder Salami, Serranoschinken,  
 eingelegte Oliven, sonnengetrocknete Tomaten, 
 Zucchini und Parmesanbrocken 
 
 

SALAT 
  
 Sommersalat mit gebratenen Thunfischwürfeln             
  Kerbelvinaigrette, Kirschtomate und jungem Lauch 
 
 Caesar Salad „Classic“        
 

 mit gebratenen Rinderfiletstreifen      
 

 mit gegrillter Hähnchenbrust            
 
 mit gebratenen Garnelen                   

 
 
SUPPEN   
  
 Gazpacho           
  mit Tomaten, Paprika, Weißbrot und altem Balsamico 
  
 Pfifferlingsrahmsuppe        
  mit frischem Rahm und Croûtons 
 
 Rinderkraftbrühe         
  mit Wurzelgemüse und Pfannkuchenstreifen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
FISCH                      
 
 Gegrilltes Thunfischsteak                 

 mit Tomatenragout 
Zucchini- Olivengemüse 

 Rosmarinkartoffeln 
 

 Gebratenes Zanderfilet                 
  mit Pernodsauce 
  gedünsteten Gurkengemüse und Reis  

 
 Gegrilltes Lachssteak                  

   Rahmpfifferlingen und Tagliatelle 
 
 
FLEISCH  
 
 Original Wiener Schnitzel                  

 mit Kartoffel-, Gurken- und Krautsalat  
 Preiselbeeren 
 
Gegrilltes Kotelette vom Iberico Schwein              
 mit Salbei und jungen Knoblauch 
 sautierten Pfifferlingen und Kartoffelgratin 
           
Fleming’s Burger                  

225 g Rinderhacksteak vom Grill 
Eisbergsalat, Tomate, gebratene Zwiebeln 
Gurke, Hamburgersauce, 
Cole Slaw, Pommes Frittes  

 
 Fleming’s Club Sandwich                             

 gegrillte Hähnchenbrust, krosser Speck 
 Tomate, Ei und Pommes Frites 

 
Gegrilltes Fleming’s Rumpsteak                      
 mit Fleming’s Pommes Frites,  
 Beurre Café de Paris 
 Blattsalate der Saison mit Sauce Vinaigrette 
 250 g vom Angus- Rind, Argentinien 

 
 Gegrilltes Fleming’s Filetsteak                  

 mit Pfeffersauce   
 Grüne Bohnen und Kartoffelgratin 
 200 g vom Angus- Rind, Argentinien 

 
 
 
 
 
 
 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
NUDELSPEZIALITÄTEN                         
             
 Frische Penne, wahlweise zubereitet : 
 

 mit Lachs, Garnelen und Marktgemüse              
  in Weißweinsauce 
 

 mit Pfifferlingen in Rahm        
  gehackten Kräutern 
 

 mit frischer Tomatensauce, Oliven und Rucola   
 
 
AUS DEM WOK           
 
Frische Gemüse und Gewürze vom Tage            
Zubereitet nach den klassischen Rezepten  
aus dem urasiatischem Kochutensil 
Süss-sauer oder mit Teriyakisauce 
 
marinierten Garnelenschwänzen      
 
Gegrilltes Sesam Hähnchenfilets      
 
Gebratene Rinderstreifen mit Shitake Pilzen                            
 
Alle Wok Gerichte servieren wir mit Basmatireis 
 
   
KÄSE 
 

Brillat Savarin          
 mit marinierter Pfeffer- Wassermelone 

 
 
DESSERT 
 
 Mousse au chocolat         
 

Marinierte  Erdbeeren        
  mit Vanilleeis 
 
 Crème Brûlée          
  mit Mangosalat 
 
 Schokoladenflammeri                         
  mit kandierten Nüssen  

 
 
 
 
 
 
 


