Brasserie & Wine Bar

YORSPEISEN
BUFFELMOZZARELLA MIT TOMATE UND RUCOLA

GEBRATENER BLACK TIGER GARNELENSPIESS
AUF GEMUSETABOULEE UND LIMONENCREME

CARPACCIO VOM RINDERFILET
OLIVENOL, PFIFFERLINGSSALAT
GEHOBELTER PARMESAN

HORS D’EEUVRE VARIE (AN DER THEKE ZUBEREITET)
MAILANDER SALAMI, SERRANOSCHINKEN,
EINGELEGTE OLIVEN, SONNENGETROCKNETE TOMATEN,
ZUCCHINI UND PARMESANBROCKEN

SALAT

SOMMERSALAT MIT GEBRATENEN THUNFISCHWURFELN
KERBELVINAIGRETTE, KIRSCHTOMATE UND JUNGEM LAUCH

CAESAR SALAD ,,CLASSIC*
MIT GEBRATENEN RINDERFILETSTREIFEN
MIT GEGRILLTER HAHNCHENBRUST

MIT GEBRATENEN GARNELEN

SUPPEN

GAZPACHO
MIT TOMATEN, PAPRIKA, WEISSBROT UND ALTEM BALSAMICO

PFIFFERLINGSRAHMSUPPE
MIT FRISCHEM RAHM UND CROUTONS

RINDERKRAFTBRUHE
MIT WURZELGEMUSE UND PFANNKUCHENSTREIFEN
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FISCH

GEGRILLTES THUNFISCHSTEAK
MIT TOMATENRAGOUT
ZUCCHINI- OLIVENGEMUSE
ROSMARINKARTOFFELN

GEBRATENES ZANDERFILET
MIT PERNODSAUCE
GEDUNSTETEN GURKENGEMUSE UND REIS

GEGRILLTES LACHSSTEAK
RAHMPFIFFERLINGEN UND TAGLIATELLE

FLEISCH

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL
MIT KARTOFFEL-, GURKEN- UND KRAUTSALAT
PREISELBEEREN

GEGRILLTES KOTELETTE VOM IBERICO SCHWEIN
MIT SALBEI UND JUNGEN KNOBLAUCH
SAUTIERTEN PFIFFERLINGEN UND KARTOFFELGRATIN

FLEMING’S BURGER
225 G RINDERHACKSTEAK VOM GRILL
EISBERGSALAT, TOMATE, GEBRATENE ZWIEBELN
GURKE, HAMBURGERSAUCE,
COLE SLAW, POMMES FRITTES

FLEMING’S CLUB SANDWICH
GEGRILLTE HAHNCHENBRUST, KROSSER SPECK
TOMATE, El UND POMMES FRITES

GEGRILLTES FLEMING’S RUMPSTEAK
MIT FLEMING’S POMMES FRITES,
BEURRE CAFE DE PARIS
BLATTSALATE DER SAISON MIT SAUCE VINAIGRETTE
250 G YoM ANGUS- RIND, ARGENTINIEN

GEGRILLTES FLEMING’S FILETSTEAK
MIT PFEFFERSAUCE
GRUNE BOHNEN UND KARTOFFELGRATIN
200 G vOM ANGUS- RIND, ARGENTINIEN
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NUDELSPEZIALITATEN
FRISCHE PENNE, WAHLWEISE ZUBEREITET :

MIT LACHS, GARNELEN UND MARKTGEMUSE
IN WEISSWEINSAUCE

MIT PFIFFERLINGEN IN RAHM
GEHACKTEN KRAUTERN

MIT FRISCHER TOMATENSAUCE, OLIVEN UND RUCOLA

AUS DEM WOK

FRISCHE GEMUSE UND GEWURZE VOM TAGE
ZUBEREITET NACH DEN KLASSISCHEN REZEPTEN
AUS DEM URASIATISCHEM KOCHUTENSIL
SUSS-SAUER ODER MIT TERIYAKISAUCE
MARINIERTEN GARNELENSCHWANZEN
GEGRILLTES SESAM HAHNCHENFILETS
GEBRATENE RINDERSTREIFEN MIT SHITAKE PILZEN

ALLE WOK GERICHTE SERVIEREN WIR MIT BASMATIREIS

KASE
BRILLAT SAVARIN
MIT MARINIERTER PFEFFER- WASSERMELONE
DESSERT
MOUSSE AU CHOCOLAT

MARINIERTE ERDBEEREN
MIT VANILLEEIS

CREME BRULEE
MIT MANGOSALAT

SCHOKOLADENFLAMMERI
MIT KANDIERTEN NUSSEN



