
 

  
 
 
 
 
    
    
    
VORSPEISEN          
    
Büffelmozzarella mit Tomate und Rucola     

   
Carpaccio vom Rinderfilet       
 Olivenöl, Austernsaitlinge 

gehobelter Parmesan 
 
Triologie vom Thunfisch       
 Sashimi, Tatar und gegrillt 

mit Wasabimousse 
 
Cocktail von Black Tiger Garnelen     

 
 

SALAT 
  
Fleming’s  Salad         
 gegrillte Black Tiger Garnelen 
 mit warmen Salat von Ananas 
 roter Paprika, Staudensellerie, Rucola  
 
Caesar Salad „Classic“       
 

mit gebratenen Rinderfiletstreifen      
 

mit gegrillter Hähnchenbrust            
 
mit gebratenen Black Tiger Garnelen     

 
 
SUPPEN   
  
Curry-Zitronengrassuppe       
 mit gebratenen Black Tiger  Garnelen 
  
Tomaten- Ingwersuppe       
 mit Selleriestroh    
 
Gratinierte Französische Zwiebelsuppe   
 mit Gruyère 
 
 
 
 

 
 
 

    
    
    
    



 

    
    
    
    
    
    
    
    
ORIGINAL US BEEF UND ARGENTINISCHES ANGUS RIND            

    
Rib Eye Steak   300g  
     Argentinisches Angus Beef   
     US Beef      
 
Rumpsteak    300g                
     Argentinisches Angus Beef   
     US Beef      
 
      
Filet Mignon   250g       

Argentinisches Angus Beef   
     US Beef      
 
zu allen Grillgerichten servieren wir unsere Fleming’s Steaksauce 
 
     
BEILAGEN                      
    
Kleiner Caesar’s Salad         
 
Tomatensalat mit Zwiebeln         
 
Gemischter Salat          
 
Pommes Frites           
 
Kartoffelpüree mit gerösteten Knoblauch      
 
Kartoffelgratin           
             
Blattspinat mit Crème fraîche        
 
Grüne Bohnen mit Speck         
 
Grilltomate           
 
Marktgemüse           
 
Sautierte Champignons mit Kräutern        
 
Gebackene Zwiebelringe         
 
Saucen :            
 
Beurre Café de Paris, Pfeffer Sauce, Sour Cream 
Sauce Béarnaise 
 

Beilagen nur in Verbindung mit einem Steak 
 

 



 

 
 
    
    
    
    
    
    
    
FLEISCH & FISCH          
 
Châteaubriand Classic        
 vom Argentinischen Angus Beef 
 mit Marktgemüse, Kartoffelgratin 
 
Tatar vom Rinderfilet mit Kapern, Zwiebeln, Senf und EI  
 Landbrot         
 
Filet Steak mit Pfeffersauce       
 vom Argentinischen Angus Beef 
 mit grünen Bohnen, Kartoffelpüree 
  
Lammrücken mit Salbei und Thymian      
 mit sautierten Champignons, Kartoffelgratin  
 
Gegrillte Riesengarnelen        
 am Zitronengrasspies mit Tomatensugo 
 mit Gemüse aus dem Wok, Basmatireis  
 
Thunfischsteak          
 mit Olivenöl und Kräutern 
 Marktgemüse, Kartoffelgratin 
 
Ganze Dorade, gegrillt        
 mit Dill und Blattpetersilie gefüllt 
 Blattspinat, Butterkartoffeln 
 
Surf & Turf        
 Argentinisches Angus Rinderfilet 
 gegrillte Black Tiger Garnelen 
 mit Sauce Béarnaise und Cocktailsauce   
 kleinen Caesar’s Salad, Pommes frites 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
    
    
    
    
AUS DEM WOK                                         

 

Frische Gemüse und Gewürze vom Tage      
Zubereitet nach den klassischen Rezepten  
aus dem urasiatischem Kochutensil 
Süss-sauer oder mit Teriyakisauce 
 
marinierten Garnelenschwänzen      
 
Gegrilltes Sesam Hähnchenfilets      
 
Gebratene Rinderstreifen mit Shitake Pilzen                            
 
Alle Wok Gerichte servieren wir mit Basmatireis 
 
 
DESSERT                                  
        
Gratinierter Ziegenfrischkäse        
 mit Thymianhonig 
 
Mousse au chocolat          
 
Key-Lime-Pie           
 
Bailey’s Crème Brûlée          
 
Warmes Schokoladensoufflé            
 Vanille-Kirschen  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


