Hotels & Restaurants

VORSPEISEN

BUFFELMOZZARELLA MIT TOMATE UND RUCOLA
CARPACCIO VOM RINDERFILET
OLIVENOL, AUSTERNSAITLINGE
GEHOBELTER PARMESAN
TRIOLOGIE VOM THUNFISCH
SASHIMI, TATAR UND GEGRILLT
MIT WASABIMOUSSE

COCKTAIL VON BLACK TIGER GARNELEN

SALAT
FLEMING’S SALAD

GEGRILLTE BLACK TIGER GARNELEN

MIT WARMEN SALAT VON ANANAS

ROTER PAPRIKA, STAUDENSELLERIE, RUCOLA
CAESAR SALAD ,,CLASSIC*

MIT GEBRATENEN RINDERFILETSTREIFEN

MIT GEGRILLTER HAHNCHENBRUST

MIT GEBRATENEN BLACK TIGER GARNELEN

SUPPEN

CURRY-ZITRONENGRASSUPPE
MIT GEBRATENEN BLACK TIGER GARNELEN

TOMATEN- INGWERSUPPE
MIT SELLERIESTROH

GRATINIERTE FRANZOSISCHE ZWIEBELSUPPE
MIT GRUYERE
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ORIGINAL US BEEF UND ARGENTINISCHES ANGUS RIND

RIB EYE STEAK 300G
ARGENTINISCHES ANGUS BEEF
US BEEF

RUMPSTEAK 300G

ARGENTINISCHES ANGUS BEEF
US BEEF

FILET MIGNON 250G
ARGENTINISCHES ANGUS BEEF
US BEEF

ZU ALLEN GRILLGERICHTEN SERVIEREN WIR UNSERE FLEMING’S STEAKSAUCE

BEILAGEN

KLEINER CAESAR’S SALAD
TOMATENSALAT MIT ZWIEBELN
GEMISCHTER SALAT

POMMES FRITES

KARTOFFELPUREE MIT GEROSTETEN KNOBLAUCH
KARTOFFELGRATIN

BLATTSPINAT MIT CREME FRAICHE
GRUNE BOHNEN MIT SPECK
GRILLTOMATE

MARKTGEMUSE

SAUTIERTE CHAMPIGNONS MIT KRAUTERN
GEBACKENE ZWIEBELRINGE

SAUCEN :

BEURRE CAFE DE PARIS, PFEFFER SAUCE, SOUR CREAM
SAUCE BEARNAISE

BEILAGEN NUR IN VERBINDUNG MIT EINEM STEAK
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FLEISCH & FISCH

CHATEAUBRIAND CLASSIC
VOM ARGENTINISCHEN ANGUS BEEF
MIT MARKTGEMUSE, KARTOFFELGRATIN

TATAR VOM RINDERFILET MIT KAPERN, ZWIEBELN, SENF UND EI
LANDBROT

FILET STEAK MIT PFEFFERSAUCE
VOM ARGENTINISCHEN ANGUS BEEF
MIT GRUNEN BOHNEN, KARTOFFELPUREE

LAMMRUCKEN MIT SALBEI UND THYMIAN
MIT SAUTIERTEN CHAMPIGNONS, KARTOFFELGRATIN

GEGRILLTE RIESENGARNELEN
AM ZITRONENGRASSPIES MIT TOMATENSUGO
MIT GEMUSE AUS DEM WOK, BASMATIREIS

THUNFISCHSTEAK
MIT OLIVENOL UND KRAUTERN
MARKTGEMUSE, KARTOFFELGRATIN

GANZE DORADE, GEGRILLT
MIT DILL UND BLATTPETERSILIE GEFULLT
BLATTSPINAT, BUTTERKARTOFFELN

SURF & TURF
ARGENTINISCHES ANGUS RINDERFILET
GEGRILLTE BLACK TIGER GARNELEN
MIT SAUCE BEARNAISE UND COCKTAILSAUCE
KLEINEN CAESAR’S SALAD, POMMES FRITES
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AUS DEM WOK

FRISCHE GEMUSE UND GEWURZE VOM TAGE
ZUBEREITET NACH DEN KLASSISCHEN REZEPTEN
AUS DEM URASIATISCHEM KOCHUTENSIL
SUSS-SAUER ODER MIT TERIYAKISAUCE
MARINIERTEN GARNELENSCHWANZEN
GEGRILLTES SESAM HAHNCHENFILETS
GEBRATENE RINDERSTREIFEN MIT SHITAKE PILZEN

ALLE WOK GERICHTE SERVIEREN WIR MIT BASMATIREIS

DESSERT

GRATINIERTER ZIEGENFRISCHKASE
MIT THYMIANHONIG

MOUSSE AU CHOCOLAT
KEY-LIME-PIE
BAILEY’S CREME BRULEE

WARMES SCHOKOLADENSOUFFLE
VANILLE-KIRSCHEN



