
 
 

Fleming’s Sonntagsbrunch 
 

Tafelspitzsülze mit Wurzelgemüse und Frankfurter grüne Soße 
 

Mild geräuchertes Lachsfilet mit Limettenschmand 
 

Büffelmozzarella und Strauchtomate auf Rucolasalat 
Olivenöl und Balsamicoessig 

 
Marinierte Garnelen 

mit Cocktailsoße und Orange 
 

Serranoschinken mit Cantaloupmelone 
 

Gebeizter Limonenlachs, Honig- Senfsauce 
 

Gegrillte und mit Kräutern, Olivenöl marinierte Pilze und Gemüse 
 

Kartoffelsalat, Gurkensalat mit Dill,  
Krautsalat, Reisnudel-Salat mit Mango und Koriander 

 
Bunte Salat Variation, Tomaten und Croutons 

Apfel-Balsamico-Dressing 
 

Cremesuppe von Zuckerschoten 
mit Minze 

 
Penne Arabiata mit Strauchtomaten, 

Rucola und Parmesan 
 

Lachsfilet in der Folie gegart 
mit Zitronengras und Limonen 

 
Vom Lavasteingrill: 

 
Schweinefilets-Medaillons im Speckmantel 

 Rumpsteak vom Angus Rind,  
mit Honig marinierte Poulardenbrust  

Black Tiger Garnelenspieß 
 

Guacamole, BBQ-Sauce 
Rosmarin Jus 

 
Frische Marktgemüse, Kartoffelgratin, 

Rosmarinkartoffeln aus dem Rohr 



 
 

Aus dem WOK: 
 

Saisonale Gemüse, Pilze, Bambusschöslinge, 
Glasnudeln und Paprika 

Hähnchenenbrust 
Teriyakisauce  
Basmatireis 

 
Die Speisen vom Grill und aus dem Wok werden frisch vor dem Gast 

zubereitet. 
 
 

Dessert & Käse: 
 

Kirsch-Quark-Auflauf mit Mandeln 
 

Süße Terrinen mit frischen Früchten und Saucen 
 

Saisonale Auswahl mit Kuchen und Tart’s 
 

Rohmilchkäse mit Feigensenf und Trauben 
 

Ofenfrische Brot- und Brötchenauswahl 
Croissant und Butter 

 
 
 

Frisch gepresster Orangen- und Grapefruitsaft 
Tomatensaft, Multivitaminsaft 

 
Kaffee und Teespezialitäten 

 
1 Glas Prosecco zum Empfang 

 
39,00 € 

 
 
 

Immer Sonntag von 12:00 Uhr bis 15:00 Uhr 
 
 
 
 
 
 


