
                                                   
                                                                        
 

       
 
 

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir ab sofort oder nach Vereinbarung eine/einen 

Küchenchef  m / w 
Ihr Aufgabengebiet umfasst unter anderem:  
• Kalkulation und Erstellung von Bankett-Menüs, Buffets und à la Carte Gerichten. 
• Die Planung und Umsetzung monatlicher Aktionen Qualitätskontrolle der Lieferung.  
• Kontrolle und Steuerung des vorgegebenen Wareneinsatzes Leitung der Küchenbrigarde.  
• Einteilung des Küchenpersonals.  
• Erstellen und Überwachen der Dienstpläne inklusive Stewarding-Abteilung.  
• Durchführung und Überwachung der geltenden Hygienerichtlinien. 

Unsere Anforderungen: 
• Mind. 2 Jahre Berufserfahrung in einer gleichwertigen Position.  
• Ihr freundliches Wesen und Ihr Teamgeist stecken an und motivieren Kollegen.  
• Desweiteren beherrschen Sie die traditionelle Kochkunst sind ebenso engagiert und 

kreativ im Umgang mit erstklassigen Convenience Produkten der internationalen Küche.  
• Eigeninitiative und selbständiges Arbeiten ist für Sie von großer Bedeutung. 

Unsere Leistungen: 
 
• Eine leistungsgerechte Bezahlung  
• Ein umfangreiche Bonussystem 
• Einen modernen Arbeitsplatz.  
• Ein umfangreicher Schulungskatalog 
• Ausgezeichnete Entwicklungsperspektiven 
• Sämtliche Vorzüge eines großen Hotelkonzerns 

 
 
 
 
 



Können Sie sich mit diesem Anforderungsprofil identifizieren? Dann freuen wir uns, Sie in 
unserem Team begrüßen zu dürfen und bitten um Übersendung Ihrer aussagekräftigen 
Bewerbung per E-Mail.  
 
Bitte übersenden Sie uns unaufgefordert keine Bewerbungsunterlagen per Post. Sie erhalten Ihre 
Unterlagen nur unter Vorlage eines frankierten Rückumschlages zurück. 

                                 


