TSTABLI 25

Hotels & Restaurants

FLEMING'S KULINARISCHES JAHR 2010

JANUAR:.
ALLE FLEMING’S BRASSERIEN VOM 25.01.10—28.02.10
,FLEMING’S VITALSTART"

POMELO- GARNELEN SALAT
MIT KORIANDER, CHILI UND SCHALOTTEN, EISBERGSALAT

ROTE- BETE SUPPE MIT MEERRETTICHSCHAUM

KURZ GEBRATENE THUNFISCHWURFEL
MIT JUNGEN BLATTSALATEN, MANGOVINAIGRETTE

GEGRILLTE MAISPOULARDE
MIT LIMONENSAUCE, ZUCKERSCHOTEN UND TAGLIATELLE

FLEMING’S DELUXE HOTEL FRANKFURT-CITY VOM 18.01.10 —28.02.10

,HUMMER & AUSTERN"

4 STUCK GRATINIERTE FINE DE CLAIRE AUSTERN
MIT BLATTSPINAT UND SAUCE HOLLANDAISE

6 STUCK FRISCHE FINE DE CLAIRE AUSTERN AUF EIsS
MIT ZITRONE, AUSTERNBROT UND SCHALOTTENESSIG

HUMMERBISQUE
MIT COGNACSCHAUM

GEBRATENE JAKOBSMUSCHELN UND BLACK TIGER GARNELE
MIT HOSIN LIMONEN GLACE UND GRUNEN SPARGELSALAT

/2 HUMMER THERMIDOR
MIT GLACIERTEN GEMUSE UND REIS DUO

JEDEN SONNTAG 12.00H — 15.00H BRUNCH IM FLEMING’S DELUXE HOTEL
FRANKFURT-CITY



Hotels & Restaurants

FEBRUAR :

IN DEN FLEMING’S BRASSERIEN YOM 25.01.10 —28.02.10

,FLEMING’S VITALSTART"

POMELO- GARNELEN SALAT
MIT KORIANDER, CHILI UND SCHALOTTEN, EISBERGSALAT

ROTE- BETE SUPPE MIT MEERRETTICHSCHAUM

KURZ GEBRATENE THUNFISCHWURFEL MIT JUNGEN BLATTSALATEN,
MANGOVINAIGRETTE

GEGRILLTE MAISPOULARDE
MIT LIMONENSAUCE, ZUCKERSCHOTEN UND TAGLIATELLE

FLEMING’S DELUXE HOTEL FRANKFURT-CITY VOM 18.01.10 —28.02.10

,HUMMER & AUSTERN"

4 STUCK GRATINIERTE FINE DE CLAIRE AUSTERN
MIT BLATTSPINAT UND SAUCE HOLLANDAISE

6 STUCK FRISCHE FINE DE CLAIRE AUSTERN AUF EIs
MIT ZITRONE, AUSTERNBROT UND SCHALOTTENESSIG

HUMMERBISQUE
MIT COGNACSCHAUM

GEBRATENE JAKOBSMUSCHELN UND BLACK TIGER GARNELE
MIT HOSIN LIMONEN GLACE UND GRUNEN SPARGELSALAT

/2 HUMMER THERMIDOR
MIT GLACIERTEN GEMUSE UND REIs DUO

VALENTINSTAG

JEDEN SONNTAG 12.00H — 15.00H BRUNCH IM FLEMING’S DELUXE HOTEL
FRANKFURT-CITY



Hotels & Restaurants

MARZ:

IN DEN FLEMING’S BRASSERIEN VOM 08.03.10 —02.04.10

,FLEMING’S FRUHLINGSERWACHEN*

SALAT VON MARINIERTEM KALBSTAFELSPITZ
MIT JUNGEN BLATTSALATEN, VINAIGRETTE
RADIESCHEN UND SPROSSEN

GEFLUGELCURRYSUPPE
MIT POCHIERTEM HAHNCHENFILET

GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET
MIT FRUHLINGSLAUCH, KIRSCHTOMATEN UND ZUCCHINI
WEISSWEINSAUCE UND SALZKARTOFFELN

GRATINIERTE ANANAS
MIT VANILLEEIS

FLEMING’S DELUXE HOTEL FRANKFURT-CITY

JEDEN SONNTAG 12.00H — 15.00H BRUNCH



ST
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APRIL.

FLEMING’S HOTEL. FRANKFURT CITY 02.4.10 & 03.04.10

,FAMILIEN OSTERBRUNCH"

GERAUCHERTER HEILBUTT MIT LIMONENCREME UND BLINI
EINGELEGTES ZITRONENHUHN AUF SPARGELSALAT
MILD GERAUCHERTES LACHSFILET MIT SAHNEMEERRETTICH
BUFFELMOZZARELLA UND STRAUCHTOMATE AUF RUCOLASALAT
OLIVENOL UND BALSAMICOESSIG
GARNELEN COCKTAIL AUF EISBERGSALAT
CHAMPIGNON UND SCHWARZER OLIVE
SERRANOSCHINKEN MIT MARINIERTEN SPARGEL
GEBEITZTER LACHS, HONIG- SENFSAUCE
GEGRILLTE UND MIT KRAUTERN, OLIVENOL MARINIERTE PILZE UND GEMUSE

SALAT VON UDON- NUDEL UND SHITAKE PILZEN, COUS- COUSSALAT,
GRENAILLEKARTOFFELSALAT, BOHNEN- RADIESCHENSALAT
BLATTSALATE MIT SPROSSEN, KRAUTER UND CROUTONS
VINAIGRETTE, COCKTAILSAUCE UND BLUE CHEES DRESSING

SPARGEL- CREMESUPPE

FRISCHER DEUTSCHER STANGENSPARGEL
SAUCE HOLLANDAISE, ZERLASSENE BUTTER
NEUE KARTOFFELN
WIENER SCHNITZEL UND SCHINKENAUSWAHL

VOM GRILL.
RUMPSTEAK, LAMMCHOPS,
GARNELEN AM ZITRONENGRASSPIESS, MARINIERTES LACHSFILET
FLEMING’S STEAKSAUCE, CAFE DE PARIS BUTTER
MARKTGEMUSE UND KARTOFFELGRATIN

DESSERT & KASE:

ROHMILCHKASE MIT FEIGENSENF UND TRAUBEN
OFENFRISCHE BROT- UND BROTCHENAUSWAHL
CROISSANT UND BUTTER
SUSSE SPEISEN PORTIONIERT IN GLASERN UND SCHALCHEN IN DER VITRINE.
KLEINE TORTCHEN UND KUCHEN
SAISONALE FRUCHTE UND CREME’S
EIERSUCHE FUR DIE KLEINEN

FRISCH GEPRESSTER ORANGEN- UND GRAPEFRUITSAFT
TOMATENSAFT, MULTIVITAMINSAFT

KAFFEE UND TEESPEZIALITATEN

1 GLAS PROSECCO zUM EMPFANG



TSt . A

Hotels & Restaurants
APRIL:

IN DEN FLEMING’S BRASSERIEN VOM 12.4.10—20.6.10

»SPARGELZEIT"
SPARGELCREMESUPPE

MARINIERTER STANGENSPARGEL
MIT LACHSTATAR, LIMONEN CREME FRAICHE UND FRUHLINGSSALAT

GEKOCHTER DEUTSCHER STANGENSPARGEL
MIT SAUCE HOLLANDAISE UND ZERLASSENER BUTTER
NEUEN KARTOFFELN

WAHLWEISE MIT :
WIENER SCHNITZEL
RINDERFILETSTEAK, LACHSSTEAK
SERRANO- UND GEKOCHTEN SCHINKEN

FLEMING’S DELUXE HOTEL FRANKFURT-CITY VOM 12.4.10—20.6.10

CARPACCIO VOM GEBEIZTEN THUNFISCH
MIT SPARGELSALAT UND JUNGER BRUNNENKRESSE

DUO VvOM SPARGEL
WEISSE UND KLARE SPARGELSUPPE MIT GEBACKENEN SPARGELKOPFEN

GEKOCHTER DEUTSCHER STANGENSPARGEL
MIT SAUCE HOLLANDAISE UND ZERLASSENER BUTTER
NEUEN KARTOFFELN

WAHLWEISE MIT :

WIENER SCHNITZEL
RINDERFILETSTEAK
LACHSTEAK VOM SCHOTTISCHEM LACHS
SERRANO- UND GEKOCHTEN SCHINKEN

JEDEN SONNTAG 12.00H — 15.00H BRUNCH IM FLEMING’'S HOTEL FRANKFURT CITY
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MAI :

FLEMING’S DELUXE HOTEL FRANKFURT-CITY AM 09.05.10

»MUTTERTAGSBRUNCH"

MARINIERTER WEISSER STANGENSPARGEL. IN EI- DILLVINAIGRETTE
BACKOFENSCHINKEN UND SERRANOSCHINKEN
GARNELENCOCKTAIL MIT COCKTAILSAUCE UND EISBERGSALAT
BUFFELMOZZARELLA UND STRAUCHTOMATEN MIT BALSAMICOESSIG UND OLIVENOL
SPANFERKELSULZE MIT KRAUTERCREMEFRAICHE
POULARDENTERRINE MIT MANGOCHUTNEY
GERAUCHERTER UND GEBEIZTER LACHS MIT SAHNEMEERRETTICH UND HONIG-
SENFSAUCE
SPARGELSALAT

GEBRATENE KALBFLEISCHSCHEIBEN MIT THUNFISCHSAUCE
ROSA GEBRATENES ROASTBEEF MIT REMOULADENSAUCE

FRISCHE BLATTSALATE MIT JOGHURTDRESSING, VINAIGRETTE UND THOUSAND ISLAND
SAUCE
SPROSSEN, CROUTONS UND GEROSTETEN KERNEN

SPARGELCREMESUPPE

DEUTSCHER STANGENSPARGEL
MIT SAUCE HOLLANDAISE UND ZERLASSENER BUTTER UND NEUEN KARTOFFELN

GANZE ARGENTINISCHE RINDERHOCHRIPPE
BURGUNDERSAUCE
WIENER SCHNITZEL

LAMMCHOPS UND LACHSTEAK VOM GRILL

POULARDENSTREIFEN SUSS- SAUER AUS DEM WOK
BASMATIREIS, MARKTGEMUSE UND KARTOFFELGRATIN

ROHMILCHKASEAUSWAHL
OFENFRISCHES BROT, BUTTERFAS

DESSERTBUFFET RUND UM DIE ERDBEERE:
FRISCHE ERDBEEREN, ERDBEERCREME, ERDBEERKUCHEN, SCHOKO-ERDBEEREN,
ERDBEEREIS, ERDBEERCHARLOTTE

FRISCH GEPRESSTER ORANGEN- UND GRAPEFRUITSAFT
TOMATENSAFT
KAFFEE UND TEESPEZIALITATEN

1 GLAS PROSECCO ZUM EMPFANG
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MAI :

IN DEN FLEMING’S BRASSERIEN VOM 12.4.10—20.6.10

»SPARGELZEIT*
SPARGELCREMESUPPE

MARINIERTER STANGENSPARGEL
MIT LACHSTATAR, LIMONEN CREME FRAICHE UND FRUHLINGSSALAT

GEKOCHTER DEUTSCHER STANGENSPARGEL
MIT SAUCE HOLLANDAISE UND ZERLASSENER BUTTER
NEUEN KARTOFFELN

WAHLWEISE MIT :
WIENER SCHNITZEL
RINDERFILETSTEAK, LACHSSTEAK
SERRANO- UND GEKOCHTEN SCHINKEN

FLEMING’S DELUXE HOTEL FRANKFURT-CITY VOM 12.4.10—20.6.10

CARPACCIO VOM GEBEIZTEN THUNFISCH
MIT SPARGELSALAT UND JUNGER BRUNNENKRESSE

DUO vOM SPARGEL
WEISSE UND KLARE SPARGELSUPPE MIT GEBACKENEN SPARGELKOPFEN

GEKOCHTER DEUTSCHER STANGENSPARGEL
MIT SAUCE HOLLANDAISE UND ZERLASSENER BUTTER
NEUEN KARTOFFELN

WAHLWEISE MIT :

WIENER SCHNITZEL
RINDERFILETSTEAK
LACHSTEAK VOM SCHOTTISCHEM LACHS
SERRANO- UND GEKOCHTEN SCHINKEN

JEDEN SONNTAG 12.00H — 15.00H BRUNCH IM FLEMING’S HOTEL FRANKFURT-CITY



Hotels & Restaurants

JUNI:

IN DEN FLEMING’S BRASSERIEN VOM 12.4.10—20.6.10

»SPARGELZEIT"
SPARGELCREMESUPPE

MARINIERTER STANGENSPARGEL
MIT LACHSTATAR, LIMONEN CREME FRAICHE UND FRUHLINGSSALAT

GEKOCHTER DEUTSCHER STANGENSPARGEL
MIT SAUCE HOLLANDAISE UND ZERLASSENER BUTTER
NEUEN KARTOFFELN

WAHLWEISE MIT :
WIENER SCHNITZEL
RINDERFILETSTEAK, LACHSSTEAK
SERRANO- UND GEKOCHTEN SCHINKEN

FLEMING’S DELUXE HOTEL FRANKFURT-CITY VOM 12.4.10—20.6.10

»SPARGELZEIT"

CARPACCIO VOM GEBEIZTEN THUNFISCH
MIT SPARGELSALAT UND JUNGER BRUNNENKRESSE

DUO vOM SPARGEL
WEISSE UND KLARE SPARGELSUPPE MIT GEBACKENEN SPARGELKOPFEN

GEKOCHTER DEUTSCHER STANGENSPARGEL
MIT SAUCE HOLLANDAISE UND ZERLASSENER BUTTER
NEUEN KARTOFFELN

WAHLWEISE MIT :

WIENER SCHNITZEL
RINDERFILETSTEAK
LACHSTEAK VOM SCHOTTISCHEM LACHS
SERRANO- UND GEKOCHTEN SCHINKEN

JEDEN SONNTAG 12.00H — 15.00H BRUNCH IM FLEMING’S HOTEL FRANKFURT-CITY



ESTAB A

Hotels & Restaurants

JULLL:

IN DEN FLEMING’S BRASSERIEN VOM 05.07.10—05.09.10

, SUMMER IN THE CITY"

ARTISCHOCKEN MIT AIOLI
MIT GEROSTETEM LANDBROT

CHILI HUFTSTEAK
MIT OFENKARTOFFEL, SAUERRAHM
EISBERGSALAT UND BLUE CHEESE DRESSING

FLEMING’S BBQ BURGER
225 G RINDERHACKSTEAK VOM GRILL
EISBERGSALAT, TOMATE, GEBRATENE ZWIEBELN
ESSIGURKE, HAMBURGER SAUCE,
COLE SLAW, POMMES

GAMBA- KEBABS
IN HONIG- SESAMMARINADE
MIT GEGRILLTEM GEMUSE UND DUFTREIS

GEGRILLTE ANANAS

MIT KOKOSMILCH MARINIERT
VANILLEEIS

FLEMING’S DELUXE HOTEL FRANKFURT-CITY VOM 05.7.10—29.8.10

GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN
IM PANCHETTA MIT ZITRONE UND BASILIKUM
RUCOLASALAT

GERILLTE GARNELE UND US FILETSPIESS
MIT DREIERLEI CHIMICHURRI DIP
GEBRAUNTES KNOBLAUCHBAGUETTE

/2 GEGRILLTER HUMMER
MIT PETERSILIEN- KNOBLAUCHBUTTER
MAISPLATZCHEN, WILDKRAUTERSALAT

US PRIME RIB
GRILLTOMATE, KARTOFFELPUREE MIT GEROSTETEM KNOBLAUCH
GERIEBENEN MEERRETTICH

JEDEN SONNTAG 12.00H — 15.00H BRUNCH IM FLEMING’S DELXE HOTEL
FRANKFURT-CITY



Hotels & Restaurants

AUGUST :

IN DEN FLEMING’S BRASSERIEN YOM 05.07.10 — 05.09.10

»SUMMER IN THE CITY*

ARTISCHOCKEN MIT AIOLI
MIT GEROSTETEM LANDBROT

CHILI HUFTSTEAK
MIT OFENKARTOFFEL, SAUERRAHM
EISBERGSALAT UND BLUE CHEESE DRESSING

FLEMING’S BBQ BURGER
225 G RINDERHACKSTEAK VOM GRILL
EISBERGSALAT, TOMATE, GEBRATENE ZWIEBELN
ESSIGURKE, HAMBURGER SAUCE,
COLE SLAW, POMMES

GAMBA- KEBABS
IN HONIG-SESAMMARINADE
MIT GEGRILLTEM GEMUSE UND DUFTREIS

GEGRILLTE ANANAS

MIT KOKOSMILCH MARINIERT
VANILLEEIS

FLEMING’S DELUXE HOTEL FRANKFURT-CITY VOM 05.7.10 —29.8.10

GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN
IM PANCHETTA MIT ZITRONE UND BASILIKUM
RUCOLASALAT

GERILLTE GARNELE UND US FILETSPIESS
MIT DREIERLEI CHIMICHURRI DIP
GEBRAUNTES KNOBLAUCHBAGUETTE

/2 GEGRILLTER HUMMER
MIT PETERSILIEN- KNOBLAUCHBUTTER
MAISPLATZCHEN, WILDKRAUTERSALAT

US PRIME RIB
GRILLTOMATE, KARTOFFELPUREE MIT GEROSTETEM KNOBLAUCH
GERIEBENEN MEERRETTICH

JEDEN SONNTAG 12.00H — 15.00H BRUNCH IM FLEMING’S DELUXE HOTEL
FRANKFURT-CITY
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SEPTEMBER :

IN DEN FLEMING’S BRASSERIEN VOM 05.07.10—05.09.10

, SUMMER IN THE CITY"

ARTISCHOCKEN MIT AIOLI
MIT GEROSTETEM LANDBROT

CHILI HUFTSTEAK
MIT OFENKARTOFFEL, SAUERRAHM
EISBERGSALAT UND BLUE CHEESE DRESSING

FLEMING'S BBQ BURGER
225 G RINDERHACKSTEAK VOM GRILL
EISBERGSALAT, TOMATE, GEBRATENE ZWIEBELN
ESSIGURKE, HAMBURGER SAUCE,
COLE SLAW, POMMES

GAMBA- KEBABS
IN HONIG- SESAMMARINADE
MIT GEGRILLTEM GEMUSE UND DUFTREIS

GEGRILLTE ANANAS
MIT KOKOSMILCH MARINIERT
VANILLEEIS

FLEMING’S DELUXE HOTEL FRANKFURT-CITY & WIEN-CITY
VOM 13.09.10.—26.09.10

,STEINPILZ & PFIFFERLINGE"

CARPACCIO VON STEINPILZEN
MIT OLIVENOL UND KRAUTERN, FELDSALAT

STEINPILZCONSOMME
MIT POCHIERTEM WACHTEL EI

GEBRATENES STEINBUTTFILET
PFIFFERLINGSKRUSTE, WEISSER PILZSCHAUM
WURZELGEMUSE, KRAUTERREIS

GERGRILLTES KALBSKOTELETTE
MIT SAUTIERTEN STEINPILZEN, JUS
KARTOFFELGRATIN

JEDEN SONNTAG 12.00H — 15.00H BRUNCH IM FLEMING’S HOTEL FRANKFURT CITY
& WIEN CITY
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SEPTEMBER :

IN DEN FLEMING’S BRASSERIEN VOM 13.09.10—25.10.10

GEBRATENE STEINPILZE
MIT FELDSALAT UND KARTOFFELDRESSING

PFIFFERLINGSRAGOUT MIT KRAUTERN
SEMMELKNODEL

GEGRILLTES KALBSRUCKENSTEAK
MIT SAUTIERTEN STEINPILZEN, SPATZLE
GEMISCHTEN SALAT
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OKTOBER :

IN DEN FLEMING’S BRASSERIEN YVOM 13.09.10—25.10.10

GEBRATENE STEINPILZE
MIT FELDSALAT UND KARTOFFELDRESSING

PFIFFERLINGSRAGOUT MIT KRAUTERN
SEMMELKNODEL

GEGRILLTES KALBSRUCKENSTEAK

MIT SAUTIERTEN STEINPILZEN, SPATZLE
GEMISCHTEN SALAT

FLEMING’S DELUXE HOTEL FRANKFURT-CITY & WIEN-CITY VOM 5.10.— 17.10.10

WINE & DINE:
FRANKREICH/ BORDEAUX

FOIE-GRASTERRINE VON DER ENTE
SAUTENGELEE

GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN MIT KARAMELLISIERTEN SCHALOTTEN
PORTULAK SALAT, OLIVENOL

BISQUE vVOM HUMMER
GEBRATENES STEAK VOM STEINBUTT
MIT JUNGEN ZWIEBELN UND PFIFFERLINGEN
GERNAILLE KARTOFFELN
CARRE VOM LIMOUSIN-LAMM
AUF DEM LAVA-STEIN GRILL GEGART
GESCHMORTES GEMUSE, KARTOFFELGRATIN
TARTE TATIN
ROHMILCHKASEAUSWAHL
MIT FEIGENSENF UND BAGUETTE

JEDEN SONNTAG 12.00H — 15.00H BRUNCH IM FLEMING’S HOTEL FRANKFURT-CITY
& WIEN-CITY
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NOVEMBER / DEZEMBER

FLEMING’S HOTELS FRANKFURT AN DER NEUE BORSE, MUNCHEN-SCHWABING,
STEIGENBERGER FRANKFURT-CITY VOM 8.11.10—26.12.10

»GANS & GO“

... EINE FRISCHE, KNUSPRIGE GEBRATENE GANS
MIT ROTKRAUT, KARTOFFELKLOSSEN, MARONEN, BRATAPFELN UND GANSESOSSE
(AUSREICHEND FUR 5 PERSONEN) SOWIE
EINE FLASCHE FLEMING’S CABERNET SAUVIGNON (0,75 L)

FLEMING’S HOTELS FRANKFURT AN DER NEUE BORSE, FRANKFURT-MESSE,
FRANKFURT-HAMBURGER ALLEE, MUNCHEN-SCHWABING, MUNCHEN-CITY, WIEN-~
WESTBAHNHOF, WIEN-CITY,

INTERCITYHOTELS BREMEN, FRANKFURT, MUNCHEN UND WUPPERTAL,
STEIGENBERGER HOTEL. FRANKFURT-CITY
vomM28.11.10—23.12.10

»WEIHNACHTSFEIERN ALL INCLUIVE"

MENU ODER BUFFET MIT GETRANKEN ; HAUSWEIN, BIER, SOFT’S UND KAFFEE
VON 19:00H — 23:00H

,CHILLEN NACH DEM GESCHENKE KAUF* :
IN RUHE AN DER BAR ODER IM RESTAURANT BEI

KAFFEE UND TEESPEZIALITATEN
GEBACKETAGERE, FRISCH GEBACKENEN WAFFELN
GLUHWEIN
CANAPE’S
SNACKETAGERE
ODER EINEM GLAS WEIN
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NOVEMBER / DEZEMBER

IN DEN FLEMING’S BRASSERIENVOM 8.11.10—26.12.10

FELDSALAT IN KARTOFFEL- SPECK DRESSING
MIT GEBRATENEN GANSEKRUSTELN

KURBISCREMESUPPE
MIT STEIRISCHEN KERNOL

OFENFRISCHER GANSEBRATEN MIT BEIFUSSJUS,
ROTKOHL, KARTOFFELKNODEL,
BRATAPFEL UND GESCHMOLZENEN MARONEN

KAISERSCHMARRN MIT ZWETSCHGENROSTER

FLEMING’S DELUXE FRANKFURT-CITY & WIEN-CITYVOM 8.11.10—26.12.10

,GANS ANDERS*

GANSELEBER DUO
CREME BRULEE UND GEBRATENE GANSELEBER
MIT EINGELEGTEN STEINPILZEN, MESCLIN

PIKANTE GANSEBRUHE
MIT SHITAKEPILZEN UND GANSEKLOSCHEN

OFENFRISCHER GANSEBRATEN
BRUST UND KEULE, BEIFUSS- HONIG JUS
ZIMT- ROTKOHL, SEMMELKNODEL
GEFULLTEN CALVADOSAPFEL UND KARAMELLISIERTEN MARONEN

JEDEN SONNTAG 12.00H — 15.00H ADVENT’'S BRUNCH IM FLEMING’S HOTEL
FRANKFURT-CITY & WIEN CITY
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DEZEMBER:

FLEMING’S DELUXE HOTEL FRANKFURT-CITY & WIEN CITY,
FLEMING’S HOTEL. MUNCHEN-SCHWABING,
INTERCITY HOTEL BREMEN UND WUPPERTAL,
STEIGENBERGER FRANKFURT-CITY AM 25. & 26.12.10

»WEIHNACHTSBRUNCH*

, ZITRONENLACHS & PFEFFERLACHS"
GANZE LACHSE VERSCHIEDEN GERAUCHERT UND MARINIERT
SENF- DILLSAUCE, SAHNEMEERRETTICH UND APFELKREN

VITELLO TONATO

RIESENGARNELE MIT AVOCADOSALAT
COCKTAILSAUCE

TOMATE UND BUFFELMOZZARELLA MIT PESTO
POULARDENTERRINE MIT MANGOCOULLIS

SERRANOSCHINKEN MIT EINGELGTER HONIGMELONE UND GRISSINI

MARINIERTE ENTENBRUST MIT SPROSSENSALAT
SUSS-SAUER

GEBRATENES, IN OLIVENOL UND BALSAMICOESSIG EINGELEGTE PAPRIKA, ZUCCHINI,
AUBERGINE,
CHAMPIGNON UND WEISSE ZWIEBELN
FELDSALAT MIT KARTOFFEL- SPECKDRESSING
GERAUCHERTER GANSEBRUST

EINGELEGTE KIRSCHTOMATEN, CROUTONS
KURBISSUPPE

GEROSTETEN PINIENKERNE UND KERNOL

OFENFRISCHE GANS GEFULLT MIT MARONEN, WEISSBROT UND APFEL
BEIFUSSJUS, APFELROTKOHL UND KARTOFFELKLNODEL
GLACIERTE MARONEN, GEFULLTER BRATAPFEL

GANZER SEETEUFEL AU FOUR
AUF GESCHMORTEN ZUCCINI, STRAUCHTOMATEN, KARTOFFELN, OLIVENOL

ROSA GEBRATENES ROASTBEEF MIT BEARNAISE
WIINTERGEMUSE UND KARTOFFELGRATIN

ROHMILCHKASEAUSWAHL
LANDBROT UND BUTTERFASS

,,SUSSES AUS DER ZUCKERBACKEREI"
PANETONE UND DRESDNER STOLLEN

FRISCH GEPRESSTER ORANGEN- UND GRAPEFRUITSAFT
TOMATENSAFT
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SYLVESTER 10/ 11

FLEMING’S HOTELS FRANKFURT AN DER NEUE BORSE, MUNCHEN-SCHWABING, WIEN-
WESTBAHNHOF,
INTERCITY HOTEL BREMEN UND WUPPERTAL,
STEIGENBERGER FRANKFURT-CITY

,FAMILIENSYLVESTER MIT BUFFET, KINDERBUFFET*

BEGINNEN SIE DEN ABEND UM 19:30 MIT EINEM SEKTEMPFANG.
UNSERE LEISTUNGEN FUR EIN GELUNGENES FEST

FUR UNSERE KLEINEN GASTE:

» BEGRUSSUNGSCOCKTAIL

» EIN ABWECHSLUNGSREICHES PROGRAMM VON GESCHICHTEN ERZAHLEN,
UBER MALWETTBEWERBE BIS HIN ZU ZEICHENTRICKVIDEOS UND EINER
KUSCHELECKE FUR MUDE KIDS

» KINDERBUFETT

» KINDERCOCKTAIL UM MITTERNACHT

» KLEINES PRASENT

UND FUR UNSERE GROSSEN GASTE

» BEGRUSSUNGSCOCKTAIL AN DER BAR

» SILVESTERBUFETT, EINE /2 FLASCHE HAUSWEIN WEISS ODER ROT, EINE 0,375
L FLASCHE WASSER, KAFFEE- UND TEESPEZIALITATEN PRO PERSONEN

» 1 GLAS CHAMPAGNER UM MITTERNACHT

WIR BIETEN SPEZIELLE KONDITIONEN FUR ALLE, DIE NACH EINER AUSGELASSENEN
FEIER NICHT MEHR AUTO FAHREN WOLLEN UND HIER UBERNACHTEN:



Hotels & Restaurants

SYLVESTER 10/11

FLEMING’S DELUXE HOTEL FRANKFURT-CITY (NUR MENU),
FLEMING’S DELUXE HOTEL WIEN-CITY

»FAMILIENSYLVESTER MIT BUFFET, KINDERBUFFET IM BANKETTBEREICH"
BEGINNEN SIE DEN ABEND UM 19:30 MIT EINEM SYLVESTERCOCKTAIL
UNSERE LEISTUNGEN FUR EIN GELUNGENES FEST

FUR UNSERE KLEINEN GASTE:

» BEGRUSSUNGSCOCKTAIL

» EIN ABWECHSLUNGSREICHES PROGRAMM VON GESCHICHTEN ERZAHLEN,
UBER MALWETTBEWERBE BIS HIN ZU ZEICHENTRICKVIDEOS UND EINER
KUSCHELECKE FUR MUDE KIDS

» KINDERBUFETT

» KINDERCOCKTAIL UM MITTERNACHT

» KLEINES PRASENT

UND FUR UNSERE GROSSEN GASTE
» BEGRUSSUNGSCOCKTAIL IM FOYER
» SILVESTERBUFETT, EINE '/2 FLASCHE HAUSWEIN WEISS ODER ROT, EINE 0,375
L FLASCHE WASSER, KAFFEE- UND TEESPEZIALITATEN PRO PERSONEN
» 1 GLAS CHAMPAGNER UM MITTERNACHT

WIR BIETEN SPEZIELLE KONDITIONEN FUR ALLE, DIE NACH EINER AUSGELASSENEN
FEIER NICHT MEHR AUTO FAHREN WOLLEN UND HIER UBERNACHTEN:

6 GANG GALA MENU IM RESTAURANT

MIT CHAMPAGNER UND FINGERFOOD EMPFANG AN DER BAR
6 GANGE MENU IM FESTLICH DEKORIERTEM RESTAURANT
KAFFEE UND TEESPEZIALITATEN

1 GLAS CHAMPAGNER ZUM JAHRESWECHSEL

AB 23:30H DJ AN DER BAR



